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Torna in Emilia la cucina filosofica
di Tullio Gregory \I_-I
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Tullio Gregory, noto filosofo e gourmet, ha ideato un percorso esperienza unica

gastronomico che declina il tema del festival della Filosofia, "La verita e
servita", in otto menu che verranno proposti dal 14 al 16 settembre in
quasi 80 ristoranti ed enoteche di Modena, Carpi e Sassuolo. Tradizione,
ironia e buona cucina ispirano anche la "razionsufficiente", il cestino del
festival per pranzare e cenare a soli cinque euro Gli otto "menu
filosofici" ideati da Tullio Gregory indicano una verita della mensa in cui
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l'unica essenza sta nel piatto. L'iniziativa, ormai consolidata, sottolinea la

centralita del convito nella civiltd umana e ne celebra gli artefici di
cucina e di bottega, proponendo piatti realizzati con prodotti tipici del
territorio. Tullio Gregory firma la sezione "cucina filosofica" del festival
filosofia fin dalla prima edizione. Gia professore di Storia della Filosofia
alla Sapienza di Roma, fondatore del Centro Studi del Cnr sul Lessico
intellettuale europeo, direttore dell'Enciclopedia Italiana di scienze,
lettere e arti, edita dall'Istituto Treccani, membro del Comitato scientifico
del festival filosofia e noto gourmet, Gregory ha ideato menu per pranzi
e cene filosofici all'insegna della tradizione e a partire dai prodotti tipici
modenesi e della cucina dell'Emilia-Romagna. Spiega Gregory: "E' a
tavola che forse troviamo quella verita intera, piacevole, morbida,
profumata che possiamo non solo contemplare ma gustare, come
volevano i mistici medievali. A tavola noi abbiamo la manifestazione e il
trionfo dell'assoluto, del bene, del buono, del bello nelle sue storiche
determinazioni”.(ANSA).
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